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Denominación de origen: 
DOC Rioja
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VARIEDADES: 
100% Garnacha, selección de 
clones antiguos de la zona.

CRIANZA: 
Crianza en tinos de roble francés 
de 40 HL y toneles ovalados de 30 
HL durante 12 meses.

ANALÍTICA: 
ALCOHOL: 14,5 % VOL.
ACIDEZ TOTAL: 5,74 g/l en
tartárico. pH 3,42.

ZONA DE VIÑEDOS:
Los viñedos se encuentran en la subzona Alto Najerilla, concretamente en los 
municipios de Cárdenas y Badaran. Viñedos muy viejos con alta densidad de 
plantación y repartidos en multitud de pequeños viñedos.

ALTITUD DE LOS VIÑEDOS:
Se encuentran a una altitud entre 600 y 700 metros sobre el nivel del mar. 
Viñedos con más de 80 años, 100% viñedo en vaso.

SUELOS:
Suelos limo arenosos muy profundos con importante componente ferrosa y con 
vetas de sulfato cálcico. Tienen componentes rocosos de origen coluvional en 
superficie y con acumulación de arcilla a partir de los 3 metros de profundidad 
posteriormente aparece la roca madre de origen arenoso, Este tipo de suelos 
produce vinos elegantes, finos y frescos.

CARACTERISTICAS DE LA AÑADA:
La añada 2019 es una de las que seguro pasan a la historia. El invierno fue frío 
con nieve y lluvia que acumularon buenas reservas hídricas en el suelo; 
Brotación dentro de lo habitual. La primavera fue fresca, con lluvia moderada 
durante los primeros meses del ciclo. El verano fue muy seco y fresco, lo que 
nos ofreció un ciclo de maduración muy lento y un estado sanitario fantástico. 
Esto da como resultado que sea una de las mejores añadas de los últimos años.

CARACTERISTICAS DEL VINO:
Vino de capa media con un elegante color rojo cereza con ribetes rojo rubí. En 
nariz es intenso y fresco con notas de frutas rojas silvestres y balsámicos que 
recuerdan a las hierbas aromáticas de monte bajo. En boca es ágil, fresco y 
frutal, con buena fluidez y gran complejidad.
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