PROELIO

VINOS DE FINCA

VINEDO FAMILIAR EN RIOJA

A CANAL DEL RO

VINEDO VIEJO EN VASO ALTO DE LA VARIEDAD

FINCA: 0,37 HECTAREAS / ALTURA: 565 METROS

EMBOTELLADO EN LA PROPIEDAD

MOELIO sz  RIOH

“La Pureza de la Garnacha”

ZONA DE VINEDOS:
El vinedo se encuentran en el Alto Najerilla, municipio de Badaran con 0,37Has de
superficie, son vinedos muy viejos con alta densidad de plantacion.

ALTITUD DE LOS VINEDOS:
Vinedo situado a una altitud de 565 metros y con mas de 80 anos. 100% vinedo en
vaso alto.

SUELOS:

Areno limoso de origen ferroso, con vetas de calcéreas de descomposicion de placas
de yeso (sulfato célcico) que se disponen de manera horizontal, con componentes
de origen glacial en superficie, estos suelos son muy profundos y hasta los 3 metros
de profundidad apenas aparecen ligeras capas de arcilla.

CARACTERISTICAS DE LA ANADA:

Anada complicada, la brotacion fue tardia y las zonas altas se libraron de la helada
generalizada, la primera parte del verano con no muchas lluvias, continuado por una
ausencia de lluvias en la segunda parte, que hizo que se adelantase un poco el ciclo y
con gran sanidad, en la maduracién tuvimos una climatologia propicia con contraste
de temperatura dia noche que nos produjo una madurez optima y una produccion
ligeramente menor a la media.

CARACTERISTICAS DEL VINO:

Vendimia manual en cajas de 18 Kg, fermentacion con sus levaduras autéctonas en
tinas de madera con un porcentaje del 40% con raspén. Fermentacién malolactica
espontanea en toneles de madera.

NOTA DE CATA:

Vino de capa media con un elegante color rojo rubi con ribetes violetas. En nariz es
intenso, complejo y fresco con notas de fruta roja fresca y toques balsamicos que
recuerdan a las hierbas aromaticas mediterraneas. En boca es complejo, fresco con
buena tensién y mineralidad que recuerda a los yesos del suelo.

www.palaciosvinosdefinca.com info@palaciosvinosdeynca.com +34 94180 29 43

Denominacion de origen:

DOC Rioja
Vinedo Singular

VARIEDADES:
100% Garnacha, seleccion de
clones antiguos del alto Najerilla.

CRIANZA:

Crianza en toneles de roble
francés durante 15 meses y
posterior afinado en hormigén
durante 6 meses.

ANALITICA:

ALCOHOL: 14,5 % VOL.
ACIDEZ TOTAL: 6,1 g/l en
tartarico. pH 3,33.
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